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ASESORIA A PLANTA
CURS

MODULO 1
CONTROL DE CALIDAD

Importancia y fundamentos del muestreo, técnicas adecuadas segun el
tipo de recepcion. Buenas practicas de almacenaje de muestras. Pruebas

rapidas,teoriay aplicacion practica. 25 DE FEBRERO 2011

MODULO 2
MOLIENDA

Fundamentos, objetivos y diagramas de molienda. Como medir la eficien-
ciade un molino. Control de lamolienda, analisis de granulometria. Influen-
cia de varios factores sobre la eficiencia del molino. Disefios existentes de
molinos y soluciones innovadoras. Gestion de las mermas. Impacto zoo-

técnico de lamolienda. 20 DE MAYO 2011

CONFERENCIA
GESTION DEL VAPOR

Fundamentos del disefio de una linea de vapor. Produccion y distribucién
de vapor. Instrumentacion y control. Demostracion con equipos pilotos.
Gestion de los condensados. Aplicacion en las plantas de alimentos.
Parametros de control (presion, temperatura,...). Gestion y optimizacion

de consumo de energia. AGOSTO 201
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CONFERENCIA ,
COSTOS DE PRODUCCION

Restitucion del estudio 2011 sobre los costos de produ-
ccion con las empresas participantes. Estrategias para optimizar los
costos de producciéon. Definicion e implementacion de indicadores.

’ OCTUBRE 2011
MODULO 3 _
DOSIFICACION Y MEZCLADO

Dosificacion: Objetivos y fundamentos. Equipos de dosificacion: reglas
de disefo. Optimizacién técnico-econémica. Relacion con la formu-
lacion. Mezclado: Definicidon, principios y objetivos. Fundamentos y
tipos de mezcladoras. Ubicaciones en un diagramade planta. Control del
mezclado. Estrategias de inyeccion de liquidos en una mezcladora.

FEBRERO 2012
CONFERENCIA
ENERGIA

Gestion de la energia en plantas de alimentos. Reparticion de los consu-
mos en una planta. Como medir y analizar los consumos. Eficiencia ener-
géticade los equipos. Estrategias para disminuir las facturas de energia.

Tecnologias alternativas. MAYO 2012

MODULO 4
PELETIZADO

Objetivos y fundamentos de la peletizacion. Disefo de lineas de pele-
tizado. Como medir la eficiencia del peletizado. Factores que influencian
la calidad del peletizado. Importancia del acondicionamiento. Estrate-
gias para aumentar la productividad. Buenas practicas de manejo y

mantenimiento. AGOSTO 2012

MODULO 5
MANTENIMIENTO

Definicién, objetivos y tipos de mantenimiento. Mantenimiento y seguri-
dad: riesgos, accidentes, precauciones y buenas practicas. Deteccion
de problemas y casos practicos. Implementacién en una planta de
alimentos, parte mecanicay eléctrica. Mantenimiento curativo, preven-
tivo y predictivo. Organizacion del taller y de las refacciones.

NOVIEMBRE 2012

LOS CURSOS SE ENCUENTRAN SUJETOS A CAMBIOS.

* LOS cursos incluyen: Material didactico De 8:30 a.m. a 6:00 p.m. de

Certificado del curso Horario: acuerdo al curso
Coffee Brak
Comida
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ADEMAS DE LOS DIPLOMADOS TODO EL EQUIPO DE ASESORIA A PLANTA
LES OFRECE UNA GAMA DE SERVICIOS ADAPTADOS A SU PLANTA.
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